Lula-patagonica
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Produtos do mar
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Nome comercial Lula-patagdnica inteira \_/
Espécie Loligo patagonica \ i /
Peso liquido (sem vidragem) 4 kg ) o
Apresentagao embalagem 5x 800 g/ cajade 5 kg
Agua de vidragem 20%  Codigo Tamanho GTIN
Paletizagao 9 base x 11 alturas (99 caixas) IBOO004301 S/C  master 18435217004456

495 kg / palete 80 x 120

saca 8435217004442

Origem da matéria prima varios Ingredientes LULA-patagdnica (80%), agua (20%), sal
Elaborado em Espanha e reguladores de acidez (E-331y E-330)
Zona de pesca Atlantico Sudoeste,

FAO 41  Alergénios contém moluscos,
Método de produgéo Capturado pode conter vestigios de peixe e crustaceos

Arte de pesca redes de arrastar

Apresentacéo do produto IQF

Especificacdes microbioldgicas

Caracteristicas produto ultracongelado

Aerdbios mesofilos (30°C) 1.000.000 nmp/g

inteiro com adicdo de 4gua  Enterobacteriaceae (37°C) 1.000 ufc/g
Conservagao Manter a -18 °C E.coli / Staphylococcus aureus coagulasa+ <100 ufc/g
Consumir antes de 24 horas Listeria monocytogenes / Salmonella Auséncia
apos a descongelagao. . , , . L
Uma vez descongelado Nag contem oue compos‘Fg por OGM, nem esté sujeito a radiagdo
" ionizante. Requisitos legais: Regulamentos 2073/2005, 1169/2011,
ndo voltar acongelar  g852/2004, 854/2004, 1881/2006, 1379/2013 e suas modificacdes.
Utilizacdo Descongelar a temperatura de refrigeragdo.  RD 418/2015, RD 1334/1999 e suas modificagdes.
Produto cru, antes de consumir
submeter a tratamento térmico adequado Declaracio nutricional (x100 g)
Vida util 18 meses Energia 378 kJ / 89 kcal
Populacdo Consumidores em geral, Lipidos o7g
exceto alérgico a moluscos dos quais saturados 02¢g
e possiveis vestigios de peixe e crustaceos Hidratos de carbono 0,7¢
Observacoes dos quais aculcares Og
Loligo patagonica = Loligo gahi  Proteinas 20¢ Data de atualizagdo
= Doryteuthis gahi  Sal 065 ¢ 02/03/22
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